
   Vom Feinsten

    aus der
 Schneider-Meister

küche

Frische, ganze Schweinefilets
mager, bratfertig zugeschnitten 14,90 €/kg

Saftiger Honigbraten vom Schweinehals 
gefüllt mit gerauchtem Bauch und
mit feiner Honigmarinade,
Stück ca. 1,5kg vac. 11,90 €/kg

1A Sauerbraten mager,
Stück ca. 1,5-2,0kg, bratfertig eingelegt 17,99 €/kg

Zarte Steakhüfte vom Rind
Stück ca. 3kg vac. 22,99 €/kg
zu Steaks portioniert 27,99 €/kg

Schinkenwiener QZBW, unsere besten Saiten,
4 St. à 50g i.d. Aromaschale 2,99 €/Schale

Zarte Kalbsschnitzel aus der Keule 
und Kalbsgeschnetzeltes 29,99 €/kg 

Saftig gekochtes Ripple 1,29 €/100g

Kesselfrische Münchner Weisswürste
5 Paar à 170g im Aromapack SB 9,99 €/Pack

Original Freiberger Cabanossi,
herzhaft im Geschmack 1,89 €/100g

Honigschinken goldgelb gegart mit echtem Bienenhonig 
abgerundet, frisch für Sie geschnitten 1,99 €/100g

Rauchfrischer Lachsschinken,
mager, frisch aufgeschnitten 1,99 €/100g
SB verpackt, ca. 300g am Stück 1,89 €/100g
SB verpackt, geschnitten, 70g Aromaschale 1,89 €/Pack

Der ideale Mitternachtsimbiss:

Herzhafte ungarische Gulaschsuppe,
800ml in der Dose 6,49 €/Dose

Prost Neujahr! Ideal zum Feiern:

Heldenhaft Secco weiß, Qualitätsperlwein.
Prickelnd, spritzig, mit frischen Aromen und Duft von exotischen 
Früchten. Ideal zum Feiern. 0,75Ltr.-Flasche. 5,99 €/Flasche

Neujahrsangebot
gültig vom 30. Dezember 2024 bis 04. Januar 2025

Sehr gerne nehmen wir Ihre Vorbestellung für Silvester bis zum 24.12.2024 entgegen.
Unseren Bestellvordruck erhalten Sie online oder vor Ort im Direktverkauf.

Persönlich freuen wir uns auf Ihre telefonische Bestellung unter 0 71 41/2 75 80

Fonduefleisch Am Stück
Vom mageren Schweinerücken (Lachsschnitt) vac.  16,99 €/kg

Von der zarten Putenbrust vac. 18,90 €/kg

Von der mageren, zarten Rindersteakhüfte vac. 36,90 €/kg

Von der mageren, zarten Kalbssteakhüfte vac. 39,90 €/kg

Unsere Empfehlung für ein perfektes Fondue:

Um Ihnen absolute Frische und ein tolles Genusserlebnis bieten zu können, empfehlen wir Ihnen, Ihr Fonduefleisch am Stück und 
vakuumiert bei uns vorzubestellen. Selbstverständlich schneiden wir Ihnen das Fleisch Ihrer Wahl perfekt zu, damit Sie Ihr 
Fonduefleisch selbst frisch und unproblematisch in Scheiben oder Würfel schneiden können. Bitte Frischfleisch unbedingt unter 4°C lagern!

Zentrale/Produktion/Direktverkauf
Steinbeisstraße 16-18 

71691 Freiberg a.N.
Telefon 0 71 41/27 58-0

Fax 0 71 41/27 58-50
www.der-metzger-schneider.de Metzger Schneider GmbH info@der-metzger-schneider.de

Familie Schneider und alle Mitarbeiter wünschen Ihnen
ein schönes Weihnachstfest und einen guten Rutsch ins neue Jahr
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Natürlich erhalten Sie Ihr Fondue-
fleisch in Würfel oder Scheiben
geschnitten, bei uns auch vom Filet. 
Wir beraten Sie gerne.


