
   Vom Feinsten

    aus der
 Schneider-Meister

küche

P 	Absolute Frische

P 	Geschmackserlebnisse

P 	Vollsortiment

P 	�Regionale 
Premiumqualität

P 	Sehr gutes Preis-  

	 Leistungsverhältnis

P 	�Familientraditions- 

unternehmen seit 1934

Premium-Spezialitäten für Ihr Fest:
Magerer Schweinerückenbraten
Stück ca. 1,5-2,0kg� 9,99 €/kg
auch zu Steaks geschnitten� 11,99 €/kg

Schäufele „Badische Art“ ohne Bein, goldgelb 
geraucht, mild im Geschmack, Stück ca. 1,3kg� 9,99 €/kg

Herzhafter Hüttenbraten vom Schweinehals gefüllt
mit Champignons, Käse und Röstzwiebeln
Stück ca. 1,5kg, vac.� 11,99 €/kg

Saftiger Kalbsbraten, Stück ca. 1,5kg auf Wunsch 
im Netz gerollt oder zu Kalbsgulasch geschnitten� 23,90 €/kg

Ganzes Argentinisches Rinderfilet 
TOP Qualität, Stück ca. 1,8kg vac.� 35,90 €/kg

Frische Hähnchenbrustfilets, auf Wunsch bratfertig
mit feiner Currymarinade gewürzt und mariniert� 16,90 €/kg

Riesengarnelen TK, easy peel ohne Kopf
TOP Qualität im 1kg-Beutel� 19,90 €/Beutel

Feine Spinat Riccottataschen, hausgemacht
im Nudelteig, 6 Stück à 50g vac.� 3,79 €/Pack

Delikatess Saiten 
10 Paar à 100g im Aromapack SB� 9,90 €/Pack

Frische Bratwürste mit Kalbfleisch und einem Schuss
Vollmilch, 5 Paar à 140g im Aromapack SB� 8,99 €/Pack

Original spanischer Serranoschinken
mindestens 12 Monate gereift,
frisch und hauchdünn für Sie geschnitten� 2,79 €/100g

Original Freiberger Wacholderschinken 
heiß gegart, frisch für Sie geschnitten� 1,99 €/100g

Festtags-Aufschnitt 7-fach sortiert mit Schinken
und kaltem Braten ca. 300g vac.� 1,79 €/100g

1A Staufer Bierschinken mit viel magerer Schinkeneinlage 
und Pistazien, frisch für Sie geschnitten� 1,79 €/100g 

Kalbfleischleberwurst in der Naturform
mit Sahne verfeinert � 1,59 €/100g 

Kalbfleischleberwurst mit Cranberries
in der Naturform� 1,79 €/100g

Fix & fertig gekocht: Zarte Rinderbäckchen mit Soße im 
Weckglas für 1-2 Personen� 13,90 €/Glas

Echter Räucherlachs über Buchenholz mild geräuchert, 
in Scheiben, 100g vac. SB� Tagespreis

Unsere Geflügelspezialitäten:� Bis 06.12. vorbestellen!

Beste, frische Gans aus Ba-Wü, Stück ca. 3-6kg� 22,90 €/kg

Gänsekeulen aus PL, paarweise, 700-1200g/Pck.� 29,99 €/kg

Gänsebrust mit Haut und Knochen aus PL
600-1100g/Pck.� 29,99 €/kg

Französische Pute, Stück ca. 5kg� 15,90 €/kg

Französische Baby-Pute, Stück ca. 3-4kg� 15,90 €/kg

Frische Putenoberkeule� 10,90 €/kg

Frische Ente aus Ba-Wü, Stück ca. 1,6-2,8kg� 18,90 €/kg

Frische, französische Flugente, Stück ca. 1,5-3kg� 17,90 €/kg

Gänsekeule, paarweise gefroren� 13,99 €/kg

Gänsebrust, gefroren� 13,99 €/kg

Bitte vorbestellen!� Abholung ab 21.12.24!

Unsere Wildspezialitäten aus deutscher Jagd:
Rehkeule ohne Bein� 38,90 €/kg

Rehrücken mit Bein� 62,90 €/kg

Hirschkeule ohne Bein,� 29,90 €/kg
auf Wunsch auch zu Steaks geschnitten� 37,90 €/kg

Wildschweinkeule ohne Bein� 34,90 €/kg

Hauskaninchen frisch, Stück ca. 1,5-2kg� 18,90 €/kg

Bestellungen für Weihnachten werden bis
zum 14.12.2024 angenommen

(ausser Geflügel, bitte bis zum 6.12.24 vorbestellen)
Bestellung Direktverkauf 0 71 41/2 75 80

Geschmackvolle Weihnachtsgeschenkideen: 

Verschiedene Geschenkkörbe
im Wert von� 55 €, 75 € und 90 €

Verschiedene Geschenkkartons
im Wert von� 28 €, 39 € und 45 €

Metzger Schneider Geschenkgutscheine
im Wert von� 10 € und 25 €

Weihnachtsangebot
für unseren Direktverkauf in Freiberg am Neckar, gültig vom 12. bis 24. Dezember 2024

... schwabenhaft gut!
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Öffnungszeiten Direktverkauf 
Steinbeisstraße 16-18 l 71691 Freiberg a.N.

Ab 09. Januar 2025 gelten wieder 
die regulären Öffnungszeiten!

Tag	 Datum	 Uhrzeit
Montag	 23.12.24	 08:00 – 18:00
Dienstag	 24.12.24	 08:00 – 11:00
Mittwoch	 25.12.24	 Feiertag
Donnerstag	 26.12.24	 Feiertag
Freitag	 27.12.24	 geschlossen
Samstag	 28.12.24	 geschlossen

Tag	 Datum	 Uhrzeit
Montag	 30.12.24	 09:00 – 18:00
Dienstag	 31.12.24	 08:00 – 11:00
Mittwoch	 01.01.25	 Feiertag
Donnerstag	 02.01.25	 geschlossen
Freitag	 03.01.25	 08:00 – 18:00
Samstag	 04.01.25	 08:00 – 12:00


